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Hinweise zum Gebrauch

Auszugschublade mit pyrolysefestem Gussrahmen und
Teleskop-Vollauszug.

Geeignet zur Verwendung mit: Backblech, Grillwanne,
Grillrost, Glaswanne, DrehspieB, Bréater (auf Auflagerost).
ACHTUNG: NICHT mit Backstein verwendbar.

Die Auszugschublade ist in jeder Einschubebene
verwendbar. Die Garzeiten bleiben unverandert, die
Aufheizzeit des Backofens kann sich leicht verlangern.

Backblech, Grillwanne etc. auflegen und zentrieren, damit
sie beim Hineinschieben nicht am Garraum anstoBen.

Fur BO/BX 2.. ..0 ist ein Umristset erforderlich:
BO 22./24./25. ..0 Umbausatz BA 016 121

BO 27...0 Umbausatz BA 016 111
BO 28...0 Umbausatz BA 018 111
BX28...0 Umbausatz BA 018 111 (x2)

A\ Wichtige Sicherheitshinweise

Vorsicht, Verbrennungsgefahr! Auszugschublade
nur bei erkaltetem Backofen herausnehmen und
einsetzen!

Vorsicht, Verletzungsgefahr! Vor dem
Herausnehmen der Auszugschublade die Teleskop-
Auszugschienen vollstindig einschieben. Sonst
Verletzungsgefahr durch Zuriickfahren der Teleskop-
Auszugschienen beim Anheben.

Auszugschublade einsetzen - Bild 2

Vor dem Einsetzen priifen, of die seitlichen Randelmuttern
festgeschraubt sind. Auszugschublade waagrecht in die
gewiinschte Einschubebene einschieben, bis sie vorne
einrastet.

Auszugschublade herausnehmen -

Bild 3

WICHTIG: Auszugschublade vor dem Herausnehmen
ganz einschieben.

Vorne anheben, dann an den Teleskop-Auszugschienen
nehmen und herausziehen.

Reinigung und Pyrolyse - Bild 4
Der Gussrahmen ist pyrolysefest. Den

Gussrahmen nicht in der Spililmaschine
reinigen.

ACHTUNG! Die Teleskop-Auszugschienen

missen fir eine Pyrolysereinigung des

Gussrahmens unbedingt entfernt werden:

1 Auszugsschublade herausnehmen.

2 Réandelmuttern an den Auszugsschienen l6sen.
Auszugsschienen abnehmen.

3  Gussrahmen auf ein Backblech legen und auf der
zweiten Ebene von unten in den BO schieben.

4  Pyrolyse wie gewohnt starten.

5  Auszugsschienen nur mit feuchtem Tuch abwischen.
Auszugsschienen nicht in der Spiilmaschine reinigen
und nicht in Spilwasser legen.

Notes on use

Pull-out drawer with cast frame suitable for pyrolytic
cleaning and telescopic rails.

Suitable for use with: baking tray, grilling tray, wire rack,
glass tray, rotisserie spit, roaster (on support rack).
CAUTION: DO NOT use with the baking stone.

You can use the pull-out drawer on every level in the oven.
Baking times remain unchanged. The oven might take
slightly longer to heat up.

Centre the baking tray, grilling tray etc. when placing it on
the pull-out drawer, otherwise they might damage the side
of the oven when you push the drawer in.

A conversion kit is necessary for all BO/BX 2.. ..0 ovens:
BO 22./24./25. ..0 conversion kit BA 016 121

BO 27...0 conversion kit BA016 111
BO 28...0 conversion kit BA018 111
BX 28...0 conversion kit BA 018 111 (x2)

A Important safety notes

Caution, risk of burns! Wait until the oven has
cooled down before inserting or taking out the pull-out
drawer.

Caution, risk of injuries! Push the telescopic rails
fully in before taking out the pull-out drawer. Otherwise
there is a risk of injury if the telescopic rails slide back
when lifting the pull-out drawer.

Inserting the pull-out drawer - fig. 2

Before inserting the pull-out drawer check that the knurled
nuts on the sides are tightened. Insert the pull-out drawer
horizontally into the desired level until it engages at the
front.

Taking out the pull-out drawer -
fig. 3

IMPORTANT: Fully push in the pull-out drawer before
taking it out.

Lift at the front, then pull out by holding the telescopic
rails.

Cleaning and pyrolysis - fig. 4
The cast frame is suitable for pyrolytic

cleaning. Do not clean the cast frame in a dish
washer.

IMPORTANT NOTE! Always remove the

telescopic rails before pyrolytic cleaning:

1  Take out the pull-out drawer.

2 Take off the telescopic rails after undoing the knurled
nuts.

3 Place the cast frame on a baking tray and insert into
the oven on the second level from below.

4  Start the pyrolysis.

5  Only clean the telescopic rails with a damp sponge.
Do not clean the telescopic rails in a dish washer or
soak them in washing up solution.



Instructions d'utilisation

Tiroir a cadre en fonte résistant a la pyrolyse et glissieres
télescopiques.

Compatible avec : plaque a patisserie, léchefrites, grille
de gril, bac en verre, broche, faitout (sur grille-support).
ATTENTION : NON utilisable avec la pierre a cuire.

Le systéme est utilisable a n'importe quelle hauteur. Les
temps de cuisson sont inchangés, le préchauffage du four
peut étre un peu plus long.

Posez et centrez la plaque a péatisserie, la Iéchefrites, etc.,

afin qu'ils ne heurtent pas I'enceinte de cuisson lors du
coulissement.

Pour BO/BX 2.. ..0, un kit d’adaptation est nécessaire :
BO 22./24./25. ..0 kit d’adaptation BA 016 121

BO 27...0 kit d’adaptation BA 016 111
BO 28...0 kit d’adaptation BA018 111
BX28...0 kit d'adaptation BA 018 111 (x2)

A\ Instructions de sécurité importante

Attention, risque de brilure ! Sortez et insérezle
tiroir seulement a four froid !

Attention, risque de blessure ! Avant de sortir le
tiroir, poussez les glissiéres télescopiques au maximum
vers l'intérieur. Sinon, vous risquez de vous blesser lors
du recul des glissieres au moment du soulévement.

Mise en place du tiroir — fig. 2

Avant la mise en place, vérifiez que les écrous a molette
latéraux sont bien vissés. Introduisez le tiroir
horizontalement au niveau souhaité jusqu'a ce qu'il se
verrouille a I'avant.

Sortie du tiroir - fig. 3

Important : avant de sortir le tiroir, poussez-le au
maximum vers l'intérieur.

Soulevez a I'avant, puis saisissez-le par les glissiéres et
sortez-le.

Nettoyage et pyrolyse - fig. 4
Le cadre en fonte résiste a la pyrolyse. Ne

nettoyez pas le cadre en fonte au lave-
vaisselle.

Attention ! Pour nettoyer le cadre en fonte par

pyrolyse, il faut impérativement retirer les

glissiéres télescopiques :

1 Sortezle tiroir.

2 Desserrez les écrous a molette des glissiéeres.
Enlevez les glissiéres.

3 Posez le cadre en fonte sur une plaque a patisserie et
insérez le tout au 2éme niveau du four.

4 Lancezla pyrolyse de maniére habituelle.

5 Essuyez les glissiéres avec un chiffon humide. Ne
nettoyez pas les glissiéres au lave-vaisselle et ne les
plongez pas dans I'eau de vaisselle.

Aanwijzingen voor het gebruik

Uitschuiflade met pyrolysebestendige metalen lijst en
telescooprails.

Te gebruiken in combinatie met: bakplaat, braadslede,
grillrooster, glazen schaal, draaispit, braadpan (op
rooster).

LET OP! NIET met de pizzasteen te gebruiken.

De uitschuiflade kan in iedere inschuifhoogte worden
gebruikt. De bereidingstijden blijven ongewijzigd, de
opwarmtijd van de oven kan iets langer zijn.

Bakplaat, braadslede enz. plaatsen en centreren zodat
deze niet tegen de ovenwand aanstoten wanneer ze in de
oven worden geschoven.

Voor BO/BX 2.. ..0 is een ombouwset nodig:
BO 22./24./25...0 Ombouwset BA 016 121

BO 27...0 Ombouwset BA016 111
BO 28...0 Ombouwset BA018 111
BX 28...0 Ombouwset BA 018 111 (x2)

/\ Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

Pas op, u kunt zich branden! Uitschuiflade alleen
uitnemen en inzetten als de oven koud is!

Pas op, u kunt letsel oplopen! Schuif de
telescooprails volledig in de oven voordat u de
uitschuiflade uit het apparaat haalt. U kunt anders letsel
oplopen wanneer de telescooprails terug in de oven
glijden terwijl u de uitschuiflade eruit tilt.

Uitschuiflade plaatsen -
afbeelding 2

Controleer voor het plaatsen of de kartelmoeren aan de
zijkant zijn vastgedraaid. Schuif de uitschuiflade
horizontaal in de gewenste inschuifhoogte totdat deze aan
de voorkant vastklikt.

Uitschuiflade uitnemen -
afbeelding 3

BELANGRIJK: Schuif de uitschuiflade geheel in de
oven voordat u deze uit het apparaat haalt.

Aan de voorkant optillen, dan bij de telescooprails
vastpakken en uit het apparaat trekken.

Reiniging en pyrolyse — afbeelding 4
De metalen lijst is pyrolysebestendig. Reinig
de metalen lijst niet in de vaatwasser.

LET OP! De telescooprails moeten voor een

pyrolyse-reiniging van de metalen lijst

absoluut worden verwijderd:

1 Haal de uitschuiflade uit het apparaat.

2 Draai de kartelmoeren bij de uitschuifrails los.
Verwijder de uitschuifrails.

3 Legde metalen lijst op een bakplaat en schuif de
plaat in de tweede inschuifhoogte in de oven.

4  Start de pyrolyse zoals gebruikelijk.

5 Neem de uitschuifrails met een vochtige doek af.
Reinig de uitschuifrails niet in de vaatwasser en leg
deze niet in afwaswater.



Indicazioni sull’uso

Carrello estraibile con telaio in ghisa resistente alla pirolisi
ed estrazione telescopica.

Idoneo per I'uso in combinazione con: piatto forno,
leccarda, griglia, vaschetta in vetro, girarrosto, pentola (su
griglia d'appoggio).

ATTENZIONE: NON utilizzabile con il piano pizza.

Il carrello estraibile puo essere utilizzato su qualsiasi
livello. | tempi di cottura restano invariati, il tempo di
riscaldamento del forno pud leggermente prolungarsi.

Poggiare e centrare il piatto del forno, la leccarda, ecc.
affinché non urtino contro il vano cottura durante
I'inserimento.

Per BO/BX 2.. ..0 € necessario un kit di retrofittaggio:
BO 22./24./25. ..0 Kit di retrofittaggio BA 016 121

BO 27...0 Kit di retrofittaggio BA 016 111
BO 28...0 Kit di retrofittaggio BA 018 111
BX28...0 Kit di retrofittaggio BA 018 111 (x2)

A\ Indicazioni importanti sulla sicurezza

Cautela! Pericolo di ustione! Estrarre ed introdurre
il carrello estraibile solo quando il forno si & raffreddato!

Cautela! Pericolo di lesione! Introdurre
completamente le guide telescopiche prima di estrarre il
carrello. Altrimenti vi & pericolo di lesione a causa delle
guide telescopiche che siritirano durante il sollevamento.

Inserire il carrello estraibile — fig. 2

Prima di introdurlo verificare che i dadi zigrinati laterali
siano avvitati bene. Introdurre il carrello orizzontalmente
sul piano desiderato, finché non s'incastra davanti.

Rimuovere il carrello estraibile —
fig. 3

IMPORTANTE: Introdurre completamente il carrello
prima di rimuoverlo.

Sollevarlo davanti, quindi prenderlo sulle guide
telescopiche e sfilarlo.

Pulizia e pirolisi — fig. 4
Il telaio in ghisa é resistente alla pirolisi. Non
lavarlo nella lavastoviglie.

ATTENZIONE! Le guide telescopiche devono

essere assolutamente rimosse per sottoporre

il telaio in ghisa ad una pulizia pirolitica:

1 Rimuovere il carrello estraibile.

2  Svitare i dadi zigrinati sulle guide estraibili. Rimuovere
le guide.

3 Poggiare il telaio su un piatto forno ed infilarlo sul
2. livello nel BO.

4 Avviare la pirolisi come di consueto.

5 Pulire le guide estraibili con un panno umido. Non
lavare le guide estraibili nella lavastoviglie e non
immergere in acqua e detergente.

Indicaciones de uso

Cajon de extraccion con marco de fundicion resistente a
pirolisis y extraccion total telescopica.

Apropiado para utilizar con: Chapa de coccion, cubeta de
grill, rejilla de grill, cubeta de cristal, pincho giratorio,
asador (sobre chapa de apoyo).

ATENCION: NO utilizable con piedra para horno.

El cajon de extraccion es utilizable en cualquier altura de
insercion. Los tiempos de coccion no cambian, el tiempo
de calentamiento del horno puede prolongarse ligeramente.

Colocar y centrar la chapa de coccién, cubeta de Grill con
el fin de que no toquen al deslizarlas hacia dentro con la
camara de coccion.

Para BO/BX 2.. ..0 se precisa un set de reequipamiento:
BO 22./24./25. ..0 Juego de transformacion BA 016 121

BO 27...0 Juego de transformacion BA 016 111
BO 28...0 Juego de transformacion BA 018 111
BX28...0 Juego de transformacion BA 018 111 (x2)

A Indicaciones de seguridad
importantes

Cuidado, jpeligro de quemaduras! jRetirary
colocar el cajon de extraccion solo con horno frio!

Precaucioén, jpeligro de lesiones! Antes de retirar
el cajon de extraccion se han de introducir por completo
los rieles de extraccion telescépicos. De lo contrario
existe riesgo de lesiones al retroceder los rieles de
extraccion telescépicos al levantarlos.

Insertar el cajon de extraccion - Fig. 2

Antes de insertarlo se ha de comprobar si se han
atornillado firmemente las tuercas moleteadas laterales.
Deslizar el cajon de extraccion horizontalmente en la
altura de insercion elegida hasta que encastre.

Retirar el cajon de extraccion - Fig. 3

ilmportante! Deslizar el cajon de extraccion primero
totalmente hacia dentro antes de retirarlo.

Levantar por la parte delantera, retirarla de los rieles de
extraccion telescopicos y extraerla.

Limpieza y pirdlisis - Fig. 4

El bastidor de fundicion es resistente a
pirdlisis. No limpiar el bastidor de fundicion
en el lavavajillas.

Atencion: Los rieles de extraccion telescopicos se

han de retirar obligatoriamente previa limpieza

pirolitica del bastidor de fundicién:

1 Retirar el cajon de extraccion.

2  Soltar las tuercas moleteadas en los rieles de
extraccion. Retirar los rieles de extraccion.

3  Colocar el bastidor de fundicién sobre la chapa de
coccidn e introducirla en la segunda altura del horno.

4 Iniciar la pirolisis como es habitual.

5 Limpiar los rieles de extraccion con un pafo humedo.
No limpiar los rieles de extraccion en el lavavajillas ni
colocarlos tampoco en agua de lavado.



Instrucoes de utilizacao

Gaveta extensivel com estrutura fundida e extenséo
telescopica integral resistentes a pirdlise.

Adequadas para a utilizagdo com: tabuleiro normal, tabuleiro
fundo, grelha, tabuleiro em vidro, espeto rotativo, assadeira
(sobre grelha).

ATENCAO: NAO pode ser utilizado com a pedra de forno.
A gaveta extensivel pode ser utilizada em qualquer nivel.
Os tempos de cozedura ndo sofrem alteragdes, o
aquecimento do forno pode demorar ligeiramente mais.
Colocar e centrar o tabuleiro normal, tabuleiro fundo, etc.,
para que nao embatam no compartimento de cozedura
quando sdo inseridos no forno.

O BO/BX2.. ..0 requer um kit de adaptagao:

BO 22./24./25. ..0 Kit de adaptagdo BA 016 121

BO 27...0 Kit de adaptagdo BA 016 111
BO 28...0 Kit de adaptagdo BA 018 111
BX28...0 Kit de adaptagdo BA 018 111 (x2)

A Instrucdes de seguranca

importantes

Cuidado, perigo de queimadura! Colocar e retirar
a gaveta extensivel apenas com o forno frio!

Cuidado, perigo de ferimento! Antes de retirar a
gaveta extensivel € necessario inserir completamente as
calhas telescépicas. Caso contréario existe perigo de
ferimento provocado pelo retrocesso das calhas
telescopicas quando se procede a sua elevacao.

Colocar a gaveta extensivel — Img. 2

Antes da colocacao, verificar se as porcas serrilhadas
laterais estdo bem apertadas. Inserir a gaveta extensivel
horizontalmente no nivel pretendido, até engatar na parte
frontal.

Retirar a gaveta extensivel - Img. 3

IMPORTANTE: Antes de retirar a gaveta extensivel,
esta deve primeiro ser empurrada até ao batente.

Para esse efeito tem de ser levantada na frente e, em
seguida, segurando-a pelas calhas telescopicas, deve ser
puxada para fora.

Limpeza e pirdlise — Img. 4

A estrutura fundida é resistente a pirédlise.
Nao lavar a estrutura fundida na maquina de
lavar louca.

ATENCAO! Para limpar a estrutura fundida
com o método de pirdlise, é fundamental que
as calhas telescépicas sejam retiradas:

1 Retirar a gaveta extensivel.

2  Soltar as porcas serrilhadas das calhas telescopicas.
Retirar as calhas telescopicas.

3 Colocar a estrutura fundida sobre um tabuleiro
normal e posiciona-lo no 2.2 nivel do forno.

4  Iniciar a pirolise da forma habitual.

5 Limpar as calhas telescopicas com um pano humido.
Nao lavar as calhas telescépicas na maquina de lavar
louga nem colocar as mesmas dentro de agua com
detergente.

Henvisninger vedr. brugen

Udtreeksskuffe med pyrolysefast stsberamme og fuldt
teleskopudtreek.

Egnet til at benyttes med: Bageplade, grillpande, grillrist,
glasbradepande, drejespyd, bradepande

(pa indskudsrist).

OBS: Ma IKKE benyttes med bagesten.

Udtreeksskuffen kan benyttes p4 alle riller.
Tilberedningstiderne forbliver uforandrede, bageovnens
opvarmningstid kan blive lidt leengere.

Bageplade, grillpande m.m. leegges pa og centreres,
séledes at de ikke stader ind i ovnrummet, nar de skubbes
ind.

TilBO/BX 2.. ..0 kraeves et ombygningssezet:
BO 22./24./25...0 Ombygningsseet BA 016 121

BO 27...0 Ombygningssaet BA 016 111
BO 28...0 Ombygningssaet BA 018 111
BX 28...0 Ombygningssaet BA018 111 (x2)

A Vigtige sikkerhedshenvisninger

Pas pa, forbreendingsfare! Udtracksskuffen ma kun
tages ud og saettes ind, nar bageovnen er koldt!

Pas pa, risiko for kveestelser! Inden
udtreeksskuffen tages ud skal man skubbe teleskop-
udtraeksskinnerne fuldstaendig ind. Ellers risiko for
kveestelser, nar teleskop-udtraeksskinnerne karer tilbage,
mens man lgfter skuffen op.

Satte udtraeksskuffen ind -
billede 2

Inden den saettes ind skal man kontrollere at samtlige
fingerskruer er skruet fast. Skub udtraeksskuffen vandret
ind i den gnskede rille, indtil den forrest falder i hak.

Tage udtreksskuffen ud - billede 3

VIGTIGT: Udtraeksskuffen skal skubbes helt ind, inden
den tages ud.

Laft den forrest, tag sa fat i teleskop-udtreeksskinnerne og
treek den ud.

Rengering og pyrolyse — billede 4

Steberammen er pyrolysefast. Steberammen
ma ikke renses i opvaskemaskinen.

OBS! Teleskop-udtraeksskinnerne skal under

alle omstendigheder fijernes inden

stoberammen renses via pyrolyse:

1 Tag udtreeksskuffen ud.

2  Lasn fingerskruerne pa udtraeeksskinnerne. Tag
udtreeksskinnerne af.

3 Leeg steberammen pa en bageplade og saet den pa
2. rille ind i bageovnen.

4 Start pyrolysen som szaedvanlig.

5  Tor udtreeksskinnerne af med en fugtig klud. Rens
udtraeksskinnerne ikke i opvaskemaskinen og leeg
den ikke i opvaskevand.



Anvandningsrad

Utdragsldda med pyrolysbestindig gjutgodsram och fullt
utdragbara teleskopskenor.

Lamplig for anvandning tillsammans med bakplat,
grillpanna, grillgaller, glasfat, grillspett, stekpanna
(pa galler).

OBSERVERA: INTE anvdndbar med baksten.

Utdragsladdan kan anvindas p4 alla nivaer.
Tillagningstiderna forblir oférandrade, men
uppvarmningstiden kan bli ndgot langre.

Sétt in bakplaten, grillpannan etc. och se till att den
kommer i mitten, s att den inte stéter mot ugnens
innerviggar nar du skjuter in den.

For BO/BX 2....0 &r en ombyggnadssats erforderlig:
BO 22./24./25. ..0 Ombyggnadssats BA 016 121

BO 27...0 Ombyggnadssats BA 016 111
BO 28...0 Ombyggnadssats BA 018 111
BX 28...0 Ombyggnadssats BA 018 111 (x2)

A Viktiga sakerhetsanvisningar

Varning! Risk for brannskador! Utdragsladan far
endast tas ut och séttas in ndr ugnen ar avkyld!

Varning! Risk for att man skadar sig! Skjutin de
utdragbara teleskopskenorna helt och hallet innan du tar
ut utdragsladan. | annat fall finns risk fér personliga skador
pa grund av att de utdragbara teleskopskenorna kors
tillbaka néar man lyfter upp ladan.

Satta in utdragsladan - bild 2

Kontrollera innan du sétter in utdragsladan att de rafflade
muttrarna i sidled &r ordentligt fastskruvade. Skjut in
utdragsladan vagrétt pa onskad niva tills den snépper in
framtill.

Ta ut utdragsladan - bild 3

VIKTIGT! Skjut in utdragsladan helt och hallet innan du
tar ut den.

Lyft framtill, hall sedan i de utdragbara teleskopskenorna
och dra ut ladan.

Rengoring och pyrolys - bild 4
Gjutgodsramen ar pyrolysbestédndig. Rengor
inte gjutgodsramen i diskmaskinen.

OBSERVERA! De utdragbara teleskopskenorna

maste absolut tas bort vid gjutgodsramens

pyrolysrengoring.

1 Tag ut utdragsladan.

2 Lossa de réfflade muttrarna pa utdragsskenorna. Ta
av utdragsskenorna.

3 Lé&gg gjutgodsramen pa en bakplat och skjut in den
pa 2:a falsen i BO.

4  Starta pyrolysen som vanligt.

5 Torka av utdragsskenorna med fuktig duk. Rengoér
inte utdragsskenorna i diskmaskin och lagg dem inte i
diskvatten.

Henvisninger til bruk

Uttrekksplate med pyrolysebestandig stapejernsramme
og teleskoputtrekk.

Egnet for bruk med: Stekeplate, grillpanne, grillrist,
glasskar, roterende grillspyd, stekekar (pa grillrist).
OBS: Kan IKKE brukes med stekestein.

Uttrekksplaten kan benyttes i hvert innsatsniva.
Steketidene blir uforandret, stekeovnens oppvarmingstid
kan lett bli litt lengre.

Legg pa og sentrer bakeplate, grillpanne etc. slik at de
ikke stater mot ovhsrommet nar de skyves inn.

For BO/BX 2.. ..0 er det ngdvendig med et
ettermonteringssett:
BO 22./24./25...0 Ombyggingssett BA 016 121

BO 27...0 Ombyggingssett BA016 111
BO 28...0 Ombyggingssett BA018 111
BX 28...0 Ombyggingssett BA018 111 (x2)

A Viktig sikkerhetsinformasjon

Forsiktig, forbrenningsfare! Uttrekksplate ma kun
tas ut og settes inn nar stekeovnen er avkjalt!

Forsiktig, fare for skader! Skyv teleskopskinnene
helt inn for du tar ut uttrekksplaten. Det er ellers fare for
skader ved at teleskopskinnene kjarer tilbake nar du lafter.

Sette inn uttrekksplate — bilde 2

Kontroller om riflemutrene pa siden er skrudd fast fer du
setter den inn. Skyv uttrekksplate vannrett inn i gnsket
innsatsniva til den smekker inn fremme.

Ta ut uttrekksplate - bilde 3
VIKTIG: Skyv inntrekksplate helt inn fgr du tar den ut.

Laft fremme, grip sé i teleskopskinnene og trekk ut.

Rengjoring og pyrolyse — bilde 4
Stepejernsrammen er pyrolysebestandig.
Rengjor ikke stopejernsrammen i
oppvaskmaskinen.

OBS! Teleskopskinnene ma alltid fjernes for

en pyrolyserengjoring av stegpejernsrammen:

1  Taut uttrekksplaten.

2  Lasne riflemutrene pa uttrekksskinnene. Ta av
uttrekksskinner.

3 Legg stopejernsrammen pa en bakeplate og skyv inn
pa det 2. nivaet i BO.

4  Start pyrolysen som vanlig.

5 Tark av uttrekksskinner med en fuktig klut. Rengjer
ikke uttrekkskinner i oppvaskmaskinen og legg dem
heller ikke i oppvaskvann.



Kayttovihjeita

Ulosvedettava laatikko jossa pyrolyysinkestava
valurautakehys ja kokonaan ulosvedettavét
teleskooppikannattimet.

Sopii kaytettaviksi yhdessé paistinpellin, grillivannan,
grilliritilan, lasivannan, vartaan, paistopadan (alusritilalla).
Huomio: Ei sovi kaytettavaksi yhdessa paistokiven
kanssa.

Ulosvedettavaa laatikkoa voi kéyttéa kaikilla vélitasoilla.
Kypsytysajat pysyvat samoina, uunin kuumennusaika voi
olla hieman pidempi.

Aseta paistinpelti, grillivanna jne paikalleen ja keskité ne,
jotta ne eivat sisdédntydnnettdessa koskettaisi uunin
kypsytystilan seindmia.

Mallia BO/BX 2.. ..0 varten tarvitaan varustesetti:

BO 22./24./25. ..0 Asennussarja BA 016 121

BO 27...0 Asennussarja BA 016 111
BO 28...0 Asennussarja BA018 111
BX28...0 Asennussarja BA018 111 (x2)

A\ Tarkeits turvallisuutta koskevia
vihjeita

Varo polttamasta itsedasi! Ulosvedettiavan laatikon
saa vetad ulos ja tyontda siséan vain jadhtyneeseen uuniin!

Varo loukkaamasta itseési! Ennen kuin otat
ulosvedettavan laatikon ulos, tydnna
teleskooppikannattimet tdysin sisdén. Voit muutoin loukata
itsesi teleskooppikannattimen liikkuessa takaisin
nostaessasi laatikkoa ulos.

Ulosvedettavan laatikon asentamien
paikalleen — kuva 2

Tarkista ennen paikalleen asentamista, ettd sivuissa olevat
pyélletyt mutterit on ruuvattu kiinni. Tyénné ulosvedettava
laatikko vaakatasossa haluamallesi vilitasolle, kunnes se
napsahtaa edesté paikalleen.

Ulosvedettavan laatikon ottaminen
ulos — kuva 3

TARKEAA: Ennen kuin ulosvedettsva laatikko otetaan
ulos, on se ensin tydnnettéva taysin sisdén.

Nosta sitéd edesté ja veda sitten yhdessa
teleskooppikannattimen kanssa ulos.

Puhdistus ja pyrolyysi — kuva 4

Valurautakehys on pyrolyysinkestava.

Valurautakehysta ei saa pesta astianpesukoneessa.

HUOMIO! Teleskooppikannattimet on otettava

ehdottomasti valurautakehyksen pyrolyyttisen

puhdistuksen ajaksi ulos uunista:

1 Ulosvedettava laatikko otetaan ulos.

2 Irrotetaan pyélletyt mutterit kannatinkiskoista.
Otetaan kannatinkiskot pois.

3  Asetetaan valurautakehys paistinpellille ja tyénnetéan
2. tasolle uuniin.

4  Kaynnistetaan pyrolyysi totuttuun tapaan.

5 Pyyhitdan kannatinkiskot kostealla rievulla puhtaaksi.
Kannatinkiskoja ei saa pesta astianpesukoneessa
eiké niitd saa panna tiskiveteen.

Wskazowki dotyczace uzycia

Szuflada wysuwana z odporng na proces pyrolizy zeliwng
rama i wyciaganym stelazem teleskopowym.

Nadaje sie do uzycia z: blacha do pieczenia, korytkiem do
grillowania, rusztem do grillowania, brytfanka szklana,
roznem, brytfanka (z kratka).

UWAGA: NIE stosowa¢ z kamieniem grzejnym.
Wysuwana szuflada nadaje sie do uzycia na kazdym poziomie
wsuwanym. Czasy pieczenia pozostaja niezmienione, czas
nagrzewania piekarnika lekko sie wydtuza.

Natozy¢ i ustawi¢ posrodku blache do pieczenia, brytfanke
szklang itd., aby przy wsuwaniu nie uderzyty one w komore
piekarnika.

Do BO/BX 2.. ..0 konieczny jest zestaw do przezbrojenia.
BO 22./24./25. .0 Zestaw do przebudowy BA 016 121

BO 27...0 Zestaw do przebudowy BA 016 111
BO 28...0 Zestaw do przebudowy BA 018 111
BX28...0 Zestaw do przebudowy BA 018 111 (x2)

A Wazne wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenial!
Wysuwanag szuflade wyciaga¢ i wkiadac tylko do
ochtodzonego piekarnikal

Ostroznie, niebezpieczenstwo zranienia! Przed
wyciagnieciem wysuwanej szuflady catkowicie wysuna¢
szyny wyciaganego stelaza teleskopowego. W
przeciwnym wypadku przy podnoszeniu istnieje
niebezpieczenstwo zranienia poprzez wsuwanie szyn
wyciaganego stelaza teleskopowego.

Wktadanie szuflady wysuwanej — rys. 2
Przed uzyciem sprawdzi¢ czy boczne nakretki sg
dokrecone Wsuna¢ szuflade wysuwana poziomo na
zadany poziom wsuwany do jej ,zaskoczenia” z przodu.

Wyciaganie szuflady wysuwanej —
rys. 3

Wazne! Przed wyjeciem szuflade wysuwang catkowicie
wsuna¢ do piekarnika.

Podnie$¢ z przodu, przesuna¢ po szynach wyciaganego
stelaza teleskopowego i wyjac.

Czyszczenie i pyroliza - rys. 4

Rama zeliwna jest odporna na proces pyrolizy.
Ramy zeliwnej nie czysci¢ w zmywarce do
naczyn.

UWAGA! Szyny wycigganego stelaza
teleskopowego nalezy koniecznie usuna¢
przed procesem pyrolizy ramy zeliwnej:



—

Wyciagna¢ szuflade wysuwana,

2  Odkreci¢ nakretki na wyciaganych szynach. Zdjaé
wyciagane szyny.

3 Rame Zeliwng potozy¢ na blache do pieczenia i wtozyé
na poziom 2. BO.

4  Jak zwykle wtaczy¢ program pyrolizy.

5 Woyciagane szyny zetrze¢ wilgotng szmatka.

Wyciaganych szyn nie czysci¢ w zmywarce do naczyn

i nie ktas¢ w wodzie ptuczace;.

Poznamky k pouziti
Vysuvna zasuvka s litym rdmem odolnym proti pyrolyze a
teleskopickym systémem Uplného vytaZeni pro trouby.

Vhodna pro pouziti s: pecicim plechem, grilovaci vanou,
grilovacim ro$tem, sklenénou vanou, otoénym Spizem,
pekacem (na rost pro pokladani).

POZOR: NELZE pouzivat s cihlou.

Vysuvnou zasuvku je mozné pouzit v kazdé drovni
zasunuti. Doby pfipravy se neméni, doba potifebna pro
nahrati trouby se mlize mirné zvysit.

Vlozte pedici plech, grilovaci vanu atd. a umistéte je do
stredu, aby pfi zasunuti nenarazily do vnitfniho prostoru.

Pro BO/BX 2.. ..0 je potfebna specialni montovaci sada.
BO 22./24./25. ..0 Adaptacni sada BA 016 121

BO 27...0 Adaptacni sada BA 016 111
BO 28...0 Adaptacni sada BA 018 111
BX28...0 Adaptacni sada BA 018 111 (x2)

A\ Diulezité bezpeénostni pokyny
Pozor, nebezpedi popaleni! Vysuvnou zasuvku
vytahujte a nasazujte pouze pfi vychladlé troubé!

Pozor, nebezpeéi poranéni! Pred vyjmutim vysuvné
zasuvky zcela zasurnite teleskopické vysuvné listy. Jinak
hrozi nebezpedi zranéni zajetim teleskopickych vysuvnych
list pti nadzvednuti.

Nasazeni vysuvné zasuvky — obr. 2

Pred nasazenim zkontrolujte, zda jsou postranni ryhované
matice utazené. Zasurite vysuvnou zasuvku vodorovné do
pozadované urovné zasunuti tak, aby vpredu zapadla.

Vyjmuti vysuvné zasuvky - obr. 3

Dalezité: Vysuvnou zasuvky pfed vyjmutim zcela
zasunite.

Vpredu nadzvednéte, potom uchopte za teleskopické
vysuvné listy a vytahnéte.

Cisténi a pyrolyza — obr. 4
Lity ram je odolny proti pyrolyze. Lity ram
nemyjte v mycce.

POZOR! Teleskopické vysuvné listy se musi

pred ¢isténim litého ramu pyrolyzou

bezpodmineéné odstranit:

1 Vyjméte vysuvnou zasuvku.

2 Povolte ryhované matice na vysuvnych listach.
Sejméte vysuvné listy.
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3  Polozte lity ram na pedici plech a zasurite do trouby
do 2 drovné.

4  Spustte pyrolyzu jako obvykle.

5  Vysuvné listy otfete navlhéenou utérkou. Vysuvné listy
nemyijte v my&ce ani neponofujte do vody na myti
nadobi.

Ymmodei&eic yix Tn Xpnon

2upTapI pE AvBEKTIKO OTNV TTUPOAUGH XUTO TTAIGIO Kol
TANpeg TNAEOKOTTIKO BayoveTo.

KaraAAnAo yix xprion pe: Tawi, Aek&vn ynoiparog,
OX&PO TOU YKPIA, YUGAIVI AeK&vI, TTEPICTPEDOUEVN
ooUBAx, ynAr poppa (MAvw oTn oX&Pa evamobeong).
MPOZOXH: AEN pmropei v Xpnoidotroin0ei ue mMAGKo
WYNOoIUKTOC.

To oupTapr pmopei va xpnoipotoinBei oe k&Be emimedo
payeipgpaTog. O1 xpodvor payeipéuarog dev aAA&louv, o
Xpovog Beppavong Tou poupvou propei va au&nOei
ehadpd.

EvamoBeéoTe Kol KEVTP&PETE TO TAWI, TN AeKAvN
YNOINOTOG KTA., YIX V& N XTUTTOETE OTO XWPO
HQYEIPEPATOG KATX TNV TOTTOBETNON.

Mo BO/BX 2.. ..0 eivain anapaitnTo évax T
peTeEomAiopou:

BO 22./24./25...0 ZeT petaTporig BA016 121

BO 27...0 >eT petaTporig BA016 111
BO 28...0 >eT petarpormig BA018 111
BX 28...0 >eT peTarporrig BA 018 111 (x2)

A TnpavTtikég urrodeifeic aopaleiog
Mpoocoxn, kKivibuvog eykaxup&Twv! Adaipeite ko
TOTIOBETEITE TO CUPTAPI POVO OTAV O PoUPVOG EivVall
kpuog!

Mpoocoxn, kivbuvog TpaupaTicpou! Mpwv tnv
adaipeon Tou cupTapiol oTTPHETE EVTEAMG HETTK TIG
TNAEOKOTIIKEG pAyeG. AIPoPeTIKE UTIXPXE! O KiVOUVOG
TPQUPOTIOPOU AOYw TNG Kivnong TIPog T TTIoW TWV
TNAEGKOTIIKWV PAY®V KAXTX TO OHKWPOK.

TommoO€Tnon Tou cupTtapiou — Eik. 2

Mpiv TNV TOTTOBETNON EAEYETE, EGV TX TIAEUPIKE PIKVOTX
ma&ipadix sivan Bidwpeva KaAa. TormoBeTroTe TO
oupTaP! 0pICOVTIC OTO EMBUPNTO EMTIEDO HAYEIPEPATOG,
HEXP!I VO o arAioEl UTTPOOTE.

Adaxipeon Tou cupTapiou — Eik. 3
ZHMANTIKO: lMpiv Tnv adaipeon, ompn&re evieAwg
HEOX TO OUPTEPI.

2NKWOTE TO PTTPOOTH, HETX TIOTE TO OXTTO TIG
TNAEOKOTIIKEG pAYEG Kl TPAPrETE TO EEW.

KaxBapiopog kol mupoAuon - Eik. 4

To XuTto mAxiclo gival avOEKTIKO 0TNV
nmupoAuon. Mnv ka@axpileTe To XuTOo MAXiGIO
GTO TMAUVTHPIO TWV MIXTWV.

NMPOZOXH! MNa Tov KXOXPIGHO ME TTUPOAUGH
TOou XuToU MAXIciou MPETEI VX apaxipeBouyv
OMTWOONTIOTE Ol TNAECKOTIKEG PAYEQG:



—

AdaxipeoTe To qUPTEPI.

2 Alote T pikvT TT&IpGdIa OTIG payeg. AdaipeaTe
TIG PAYEG.

3 Bd&Ate 1o xuTd nmAaiolo mavw o' Eva Tawi Ka
TomoBeTr|oTe TO OTO 20 emimedo peoa aTO Houpvo.

4  =ekivrjoTe TNV MUpoAuon wg ouvnBwg.

5  ZkourioTe TIG p&yeg P’ Eva uypo mavi. Mnv

kaBapileTe TIG pAYEG OTO TMAUVTIPIO TWV TMXTWV KAI

pnv TiIG TomroBeTeiTE 08 oATTOUVAD XK.

Kullanima iligkin aciklamalar

Pirolitik temizlemeye dayanikli dokiim gergeveye ve
teleskopik gekme diizenegine sahip.

Birlikte kullanima uygun aksesuarlar: Tepsi, grill teknesi,
grill izgarasi, cam tepsi, doner sis, kizartma kabi (1izgara
lizerinde).

DIiKKAT: Firin tasiyla birlikte KULLANILAMAZ.

Cekmece, firnin her katinda kullanilabilir. Pisme sireleri
degismez. Firinin 1sinma siiresi gok az uzayabilir.

Tepsiyi, grill teknesini vs. yerlestirin ve igeri
strlildiiklerinde pisirme hiicresine degmemeleri igin
merkezleyin.

BO/BX 2.. ..0 igin 6zel donanim seti gereklidir:
BO 22./24./25. ..0 Modifikasyon seti BA 016 121

BO 27...0 Modifikasyon seti BA 016 111
BO 28...0 Modifikasyon seti BA 018 111
BX28...0 Modifikasyon seti BA018 111 (x2)

A Onemli giivenlik uyarilari

Dikkat, yanma tehlikesi! Cekmeceyi ancak firin
sogukken disari gikarin veya yerlestirin!

Dikkat, yaralanma tehlikesi! Cekmeceyi
¢ikarmadan once teleskopik gekme diizenegini tamamen
igeri stirin. Aksi takdirde, kaldirirken teleskopik gekme
diizeneginin geri hareket etmesi sonucunda yaralanma
tehlikesi s6z konusudur.

Cekmecenin yerlestiriimesi — Sekil 2

Yerlestirmeden once yandaki tirtilli somunlarin takili
olduklarini kontrol edin. Cekmeceyi, 6n tarafi yerine
oturana kadar yatay pozisyonda firnin istediginiz katina
surdn.

Cekmecenin c¢ikarilmasi - Sekil 3
DIKKATINIZE: Cekmeceyi gikarmadan 6nce tamamen
igeri stirlin.

Cekmeceyi 6nden kaldirin ve teleskopik gekme
diizeneginden tutarak disari gekin.

Temizleme ve piroliz — Sekil 4

D6kim cerceve pirolitik temizlemeye
dayaniklidir. Dékiim cergeveyi bulasik
makinesinde yikamayin.

DIKKAT! D6kiim cerceveyi pirolitik temizleme
yontemiyle temizlemeden 6nce, teleskopik
cekme diizeneginin mutlaka ¢ikariimasi
gerekir:

—

Cekmeceyi cikarin.

2  Cekmece raylarindaki tirtil somunlar ¢oziin.
Cekmece raylarini gikarin.

3  Dokim gergeveyi bir tepsinin lizerine koyun ve firinin
2. katina sriin.

4 Pirolitik temizleme iglemini her zamanki gibi baglatin.

5  Cekmece raylarini yumusak ve nemli bir bezle silin.

Cekmece raylarini bulagik makinesinde yilkamayin ve

bulasik suyunun igine koymayin.

YKazaHuda no ucnonb3oBaHUIO

BblaBu>KHaA Monka ¢ yCTOMUMBOM K NUPOMM3Y YyryHHOW
paMOVI N TEeNeCKonn4YeCKMM BbITAXXHBIM MEXaHU3MOM ANA
AYyXOBbIX LIJKaq)OB.
I'Io.qxo.qm AnA UCnonb3oBaHUA C NPOTUBHEM, BaHHOM
rpund, peLleTKon rpunsa, CTeKNAHHON BaHHON, BEPTENOM,
>KapoBHeli (Ha ONOPHOI peLueTKe).
BHUMAHMUE: ato yctporncTtBo HE npurogHo K
ynoTpeG6ieH1Io C KaMHeM A BbIMEUKH.
BbIﬂBVI)-KHyI'O MOJZIKY MOXXHO UCNONb30BaTb Ha KaXXAOM
ypOBHe BCTaBKu. [1py 9TOM BpemMsA NpUroToBIEHUA He
MeHAeTCAH, OAHaKO BpemMd HarpesaHnAa AyXOBOro LIJKad)a
MO>XET HECKOJIbKO yBEJINUNTLCA.
npOTVIBeHb, BaHHY rpuna U T.4. NONOXXUTb Ha NOJIKY U
CLEHTPUPOBATh TaK, YTOObI NPY BCTAaBNEHUU OHU He
ynupasnmcb B AyXOBKY.
Ona BO/BX 2.. ..0 Tpebyetca nepeobopyaoBaHue:
BO 22./24./25. ..0 KomnnekT nepeoBopynoBaHua

BA 016121
BO 27...0 Komnnekr nepeo6opyaosarHua BA 016 111
BO 28...0 Komnnekr nepeobopyanosaHna BA 018 111
BX 28...0 Kowmnnekt nepeoBopyaosaruna BA018 111 (x2)

/\ BaHble ykazaHWUA No 6e30nacHOCTH

OCTOPOMHO, onacHoCTb oxora! BoiaBmkHytO
NOJIKY MOXXHO BblHUMAaTb 1 BCTaB/IATb JIULUb NOCNe Toro,
KaK [yXoBOW LUKad NOTHOCTbIO oxnaanTcs!
OCTOpPOMHO, CyLW,ecTBYeT ONacHOCTb TpaBMbi!
an BblHUMaHWUU BbILI,BVI)KHOf;I nonkn cneayet NoHOCTbHO
BCTaBUTb TeJIeCKOMnMYeCKue BblITAXXHbIE LLUWHbI. B
NPOTUBHOM CJly4yae CyLLleCTBYET ONaCHOCTb TPaBMbl B
pes3ynbrtate BO3BPaTHOro ABM>XEHUA TEJIECKOMUYECKNX
BbITAXXHbIX LLUNH.

BcTaBneHue BblABUHHOM NOJIKKU — PUC. 2

I'Iepeq BCTaBJIEHWUEM MOJIKM CrieayeT NpoBEPUTb 3aTAXKKY
OOKOBbIX raeK ¢ Haceukon. BcTaButb BblABUXXHYHO MOJIKY
rOPU30HTaNIbHO B Kenaembli YpPOBEHb BCTaBKU Tak, yTOOhI
OHa Sad)MKCMpOBaJ'IaCb cnepeau Cco LWeT4YKoOM.

BblHMMaHWe BblABUHHOM NOJIKKU — pUC. 3

BAXHOE 3AMEYAHMUE: lNMepea Tem, Kak BbIHYTb
BbIZIBWXXHYIO MOJIKY, €€ crieayeT BCTaBUTb MOSIHOCTbIO.

MpunoaHaTb cnepeau, a 3aTem B3ATbLCA 3a
TENIeCKOMUYECKNUE BBITAXKHbIE LLMHBI M MOTAHYTL Ha cebs.

OuuncTtka v nMponus — puc. 4

YyryHHaA pama ycToOM4YMUBaA K NUPONU3Y.
Henb3A ouMwatb YyryHHylo pamy B
nocyaoMOe4YHOMW MalluHe.
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BHUMAHMUE! Npu ounucTKE HYryHHOW pambl

nuponusom cnepnyet o6A3atenbHO BblIHUMAThb

TenecKonUMYecKue BbITAMHbIE LUUHbI:

1 BbIHyTb BbIABU>KHYIO MOJIKY.

2  OTnycTuTb raiku ¢ HaCeUYKOMN Ha BbITAXKHbIX LLIMHAX.
CHATb BBITAXHBIE LLMHBI.

3 [Mono)knTb 4yryHHyto pamy Ha NPOTUBEHb M BCTaBUTb
BO BTOPOM YPOBEHb AyXOBOro LiKada.

4  3anyctuTb NUPONMN3, KaKk 0BbIYHO.

5 [lpoTtepeTb BbITAXKHbIE LLUMHbI BAAXHON TPAMKOM.
Henb3a ounLlaTh BbITAXKHBIE LUKWHBI B MOCYAOMOEYHOM
MaLLWHe UK B NPOMbIBOYHOM pPacTBOpeE.
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